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Elelmiszer alapanyagok és termékek vizsgalata
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Oktatas

Teveékenyseg tipusa vagy agazat Taplalkozastudomany

Onali6 kisérlet-tervezés, klasszikus élelmiszer-analitikai mérések, HPLC vizsgalati modszerek
adaptalasa, modszer fejlesztésben részvétel.
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Kéz6s Eurépai Nyelvi Referenciakeret

Folyamatos beszéd

Analitikai moédszerek (spektrofotometrias, enzimanalitikai, HPLC) alkalmazasa élelmiszer
alapanyagok, valamint feldolgozott termékek bioaktiv komponenseinek (pl. béta-glikan,
izotiocianatok, izoflavonoidok), antinutritiv sszetevéinek (tripszin-,a-amilaz-inhibitorok) vizsgalata
céljabdl (biotikus, abiotikus stressz hatasok tanulmanyozasa; termesztési és feldolgozasi technoldgia
szerepe a taplalkozastudomanyi szempontbdl értékes 6sszetevokre).

Részvétel az oktatasban: gyakorlatvezetés, szakdolgozat biralat
Projekt részvételek-kdzremkods kutatoként

2007-2012Az dkotermesztés hatasa a biologiai aktivitassal rendelkezé masodlagos metabolitok
képz6désére (OTKA K 68706)
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2009-2013Magas hozzaadott értéki zoldségalapu termékcsaladok és gyartastechnoldgidk
kifejlesztése az egészséges taplalkozas érdekében (NTP-USOK 2009)

2010-2013Burgonya termesztéstechnologiak és -markavédjegyek kifejlesztése (NTP-BURG0009)

2013-2016SPICED — Securing the spices and herbs commodity chains in Europe against deliberate,
accidental or natural biological and chemical contamination. (EU FP7) No. 312631

2014-2015Egyedi bioaktiv hatéanyag-kombinaciokat innovativ médon mikrokapszulazott formaban
tartalmazo, humanklinikai vizsgalatokkal igazoltan egészségvédd hatasu asvanyviz csalad
kidolgozasa (GOP)

2014-2016Egészségvedd, egyedi lisztkeverék alapu tésztaféleségek kifejlesztése Uj eljarasok
alkalmazasaval (AGR PIAC 13)

Fébb publikaciés eredmények

Nemzetkozi referalt szakmai folydiratban megjelent cikkek szama 19, kumulativ impakt faktor 16,28.
Osszes kdzlemény (nem IF-os tudomanyos cikk, poszterek, szébeli eléadasok) szama 69.
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